


LURRA

ELABORADOS

Elaborados Lurra, somos una empresa familiar que germina %/Mﬂ,j e irrovercrsor
en Torres de Elorz, en pleno corazén de Navarra, tierra
reconocida por la calidad de su producto fresco. Con gran j ’u"# /_
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conocimiento del sector, y desde la seguridad de hacer
productos de calidad reconocible, trabajamos con pasién y

compromiso en la transformacién de patatas, verdurasy
frutas en productos de cuarta gama, listos para consumir,

manteniendo siempre la frescura, sabor y valor nutricional.

En Lurra, creemos en el respeto por el origen, en la cercania
con el campo y en el cuidado de cada detalle. Nuestra labor
se centra en ofrecer soluciones practicas y saludables,
adaptadas a las necesidades de la cocina moderna, sin
perder la esencia del producto natural.

www.elaboradoslurra.com Poligono Industrial Bizkaia
elaboradoslurra@elaboradoslurra.com Calle A - Nave 3
pedidos@elaboradoslurra.com Torres de Elorz
689 66 70 66 Navarra




IVa Gama
La patata prepelada y cortada es una solucién cada vez mas utilizada en la

hosteleria por su practicidad y eficiencia. Este formato permite ahorrar tiempo en

la preparacién, reducir el desperdicio y garantizar una mayor uniformidad en

cortes y porciones. Ademas, al estar procesada en condiciones higiénicas

controladas, mejora la seguridad alimentaria en cocina.

Tipos de Corte

Lavada
Pelada Entera
Brava - Guisar
Panadera
Tortilla

Frita
Gajo Con Piel
Gajo Sin Piel
Paja

Cilindro
Lingote
Vaso Cuadrado
Vaso Redondo




Va Gama Variedades

Es un producto elaborado a base de patata seleccionada, cortada en formato Con cebolla pochada mezcla equilibrada de Sin cebolla: opcién neutra que permite
especial para tortilla y pochada lentamente en aceite, garantizando una textura patata y cebolla caramelizada suavemente, que personalizar el sabor final, manteniendo la
aporta un toque dulce y tradicional a la tortilla. calidad y textura de la patata pochada.

tierna y un sabor casero. Ideal para hosteleria y restauracién, se presenta en

formato de 2,5 kg, listo para usar y optimizar tiempos de preparacion.
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Variedades

Cebolla seca
Cebolleta
Cebolla Roja

Tipos de Corte

Pelada entera
Mitades
Trozos

Juliana
Brunoise

Variedades

Calabacin Verde
Calabacin Amarillo

Tipos de Corte

Pelado entero
Bastén
Trozos
Juliana
Brunoise

Rodaja con Piel
Rodaja sin Piel
Espagueti




Variedades

Pimiento Verde Italiano
Pimiento Lamuyo Verde
Pimiento Lamuyo Rojo
Pimiento Lamuyo Amarillo

Tipos de Corte

Trozos
Juliana

Brunoise
Rodaja

Tipos de Corte

Limpio Entero
Trozos
Juliana

Brunoise
Rodaja




Variedades

Zanahoria Naranja
Zanahoria Blanca

Zanahoria Amarilla
Zanahoria Morada

Tipos de Corte

Pelada Entera
Bastén
Rodajas

Juliana
Brunoise

Variedades

Berenjena
Berenjena Rayada

Tipos de Corte

Bastén
Cubo
Brunoise

Rodaja con Piel
Rodaja sin Piel



Variedades Tipos de Corte Variedades Tipos de Corte

Calabaza Violin Pelada Entera Rodaja sin Piel Pelada Entera Rodaja Sin Piel
Calabaza Carruecano Bastén Brunoise Bastén Brunoise
Trozos




Variedades

Boniato Naranja
Boniato Blanco

Boniato Amarillo
Boniato Morado

Tipos de Corte

Pelado Entero
Trozos

Bastén
Chips

Tipos de Corte

Limpia
Trozo
Espagueti
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Tipos de Corte

Rodaja
Rodaja Pelada
Filete
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Tipos de Corte Tipos de Corte Tipos de Corte Tipos de Corte

Pencas Limpias Limpiay Cortada Limpio y Cortado Limpia y Cortada
Pencay hoja en Trozo
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Tipos de Corte B Tipos de Corte Te ofrecemos la verdura que desees, en el formato que mejor se adapte a tus

P . necesidades: entera, pelada, cortada, envasada... jcomo tu prefieras!
Corazdn Limpio Limpio Pelado
Mitades Nos adaptamos a tu cocina, a tu ritmo y a tu forma de trabajar.
Cuartos Preglintanos sin compromiso o propén lo que necesitas.

En Lurra, lo hacemos posible.



Variedades

Tipos de Corte - s Porque sabemos que cada detalle cuenta,

Todo tipo de Fruta fresca Pelada Entera Rodaja con Piel LA,y adaptamos cada la fruta a tus

Mitades Rodaja sin Piel ; . . . .
Trozos Dados i J necesidades, manteniendo siempre la
Gajos

frescura y el sabor auténtico.




Variedades Tipos de Presentacion - i'ﬁ", L P4
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Todo tipo de Frutay Verdura Brocheta ;" e >, [ ] * ; % ry
Cortes Especiales Vaso e I L
Mezclas al Gusto Tupper
Bandeja Te ofrecemos la fruta y verdura adaptada a tus necesidades:
Bolsa pelada, cortada, en brochetas, en macedonias...
jComo tu la imagines! Nos encargamos de prepararla con

cuidado y frescura, lista para servir o cocinar.

Tu decides el formato, nosotros lo hacemos realidad.
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Pelada entera

Mitades

Cuartos

Forma: Fruta o verdura pelada sin cortar.

Uso: Coccién entera, presentacion.

Juliana

Forma: Cortada en dos partes iguales.

Uso: Frutas, tomates, patatas.

Bast6n

Forma: Cortada en cuatro partes.
Uso: Frutas, patatas para horno.

Trozos

Forma: Tiras finas y largas.
Uso: Salteados, ensaladas.

Brunoise

Forma: Tiras largas y rectangulares
Uso: Patatas fritas, crudités.

Brava - Guisar

Forma: Irregulares, tamafio medio.

Uso: Guisos, salteados, brochetas.

Frita

Forma: Cubos muy pequefios.
Uso: Sofritos, salsas, guarniciones.

Tortilla

Forma: Cubos medianos irregulares.
Uso: Patatas bravas.

Lingote

Forma: Bastones.
Uso: Patatas fritas.

Cilindro

Forma: Rodajas finas
Uso: Tortilla de patata

Forma: Rectangulos gruesos.
Uso: Presentacién gourmet.

Forma: Cilindrica.

Uso: Decoracién, cocina moderna.

Corazén

Rodajas con piel

Cubo pequeiio

Forma: Solo la parte central
Uso: Alcachofas para cocinar.

Panadera

Forma: Cortes circulares con piel.
Uso: Berenjena al horno, calabacin a la
plancha.

Rodajas sin piel

Forma: Cubos.
Uso: Ensaladilla rusa, guisos.

Cubo grande

Forma: Rodajas finas.
Uso: Patatas al horno con cebolla.

Frita con Piel

Forma: Cortes circulares, sin piel.
Uso: Pepino en ensaladas, horno.

Gajo

Forma: Cubos de 10 mm.
Uso: Ensaladilla rusa, tortilla.

Parrilla

Forma: Bastones con piel.
Uso: Patatas fritas.

Vaso cuadrado o Vaso redondo

Forma: Trozos en cufia.
Uso: Patatas fritas.

Gajo con piel

Forma: Rodajas gruesas o bastones.
Uso: Verduras a la parrilla.

Rallada

Forma: Presentacién en recipientes.

Uso: Ensaladas, postres, tapas.

Forma: Trozos en cufia.
Uso: Patatas fritas.

Forma: Hilos finos obtenidos con rallador.
Uso: Tortilla, ensaladas.

Brochetas

Vasos

Forma: Trozos medianos
ensartados en palillo.

Bandeja 500g

Forma: Trozos medianos dentro de
un vaso de un solo uso.

Bandeja 1kg

Forma: Bandeja Transparente.
Capacidad: 500g

Forma: Bandeja Negra.
Capacidad: 1kg

Pico de Gallo

Porrusalda

Ensaladilla rusa

Forma: Brunoise de Pimiento,
tomate y cebolla.

Uso: Salteado de verduras.

Bandeja 2kg

Forma: Trozos grandes.

Uso: Cocido de puerro, patata y zanahoria

Bolsa

Forma: Cubos pequefios.
Uso: Patata, zanahoria, guisantes, huevo.

Bolsa de Vacio

Forma: Bandeja Blanca.
Capacidad: 500g

Forma: Bolsa Transparente.

Forma: Bolsa Transparente gruesa.
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En el mundo de la
transformacién de producto
fresco, el corte es mucho mas
que una técnica: es una forma

L .
i de respetar el alimento,
AR facilitar su uso y realzar su
: presentacién.

: i En Elaborados Lurra,

!‘ trabajamos con una amplia

variedad de cortes
profesionales que permiten
adaptar cada ingrediente a su
mejor versién, segun el tipo
de preparacion,

coccién o servicio.

Esta diversidad de cortes
permite a nuestros clientes

¢ ahorrar tiempo, mantener la
’ calidad del producto
y ofrecer platos con una
[l & estética cuidada y profesional,
todo ello partiendo

! de la frescura que
caracteriza al producto
fresco de Navarra.

¢ be ket A
.

LURRA

ELABORADOS

<

www.elaboradoslurra.com
689 66 70 66

Poligono Industrial Bizkaia
Calle A - Nave 3
Torres de Elorz - Navarra




